
FICHATÉCNICA
TERRAS DE LANHOSO

BRANCO

IDENTIFICAÇÃO
Marca: TERRASDE LANHOSO
Região: RegiãoDemarcada dos Vinhos Verdes
Produto: VinhoVerde Branco Sub-região doAve
Classificação: DOC
Colheita: Sub-Região doAve /2023
Castas: 50% Loureiro e 50%Arinto
Produtor: Capla – CasaNovaAgro Pecuária, S.A.
Apresentação: Garrafa Bordalesa ECV75 cl (Elite) – código EAN 5606563152467

Caixas de 3 garrafas – código EAN 5606516315277
Caixas de 6 garrafas – código EAN 5606516315284

ENÓLOGO
Engenheiro FernandoMoura

CONDIÇÕES EDAFOCLIMÁTICAS
Clima: Chuva e frio no Inverno, quente e seco no Verão (Mediterrânico)
Solo: Franco e arenoso

TECNOLOGIADEVINIFICAÇÃO
Selecção das uvas (Determinação do grau provável – Obtenção do mosto do
1º,2º e 3 º aperto – Decantação – 24 horas a 16ºC – Fermentação controlada
entre 18ºC e 20ºC, até desdobramento completo açúcares – Trasfega –
Realização do lote – Filtração de desbaste – Armazenamento – Estabilização
pelo frio 0ºC, durante 8 dias – Filtração por terras – Estágio em garrafa no
mínimo ummês – Rotulagem – Armazém.

CARACTERÍSTICASORGANOLÉPTICAS
Aspecto: Brilhante Cor : Citrina

Aroma: Carácter ligeiramente floral, frutado, jovem Sabor :Equilibrado, persistente e
seco

e ligeiramente vegetal
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