
Cor: Citrina

Sabor: Equilibrado, persistente
e seco

Aspecto: Brilhante

Aroma: Carácter predominante floral, resultante da 
elevada percentagem de vinho da casta Loureiro,
ligeiramente frutado e complexo



elevada percentagem de vinho da casta
Loureiro, ligeiramente frutado e complexo

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS EQUÍMICAS

PARÂMETRO
VALORES

LIMITESGERAIS
UNIDADES

MÍNIMO MÁXIMO
Título Alcoométrico

Volúmico
(Adquirido)

11.7 9,0 ------ % vol.

Título Alcoométrico
(Total)

12 ------- 14,0 %vol.

Açúcares Redutores 3.2 ----- ------- g/dm3

Acidez Total 5.8 ------ ------ Gác.tartarico/dm3

PH 3.24 ---- ----- ------------------

CONSERVAÇÃO / ENVELHECIMENTO
Afinamento: Três meses em cuba de inox antes de proceder ao primeiro
engarrafamento
Estágio: Mínimo ummês de estágio em garrafa

COMPORTAMENTOEMGARRAFA
Bom, podendo ser consumido ao fim de dois anos na garrafa

SUGESTÕES
Gastronómicas: Como aperitivo e para acompanhar marisco, pratos de peixe e carnes
brancas
Temperatura consumo : 8 - 9ºC

Armazenamento:Conservar em local fresco, a temperatura constante, ao abrigo
da luz, sem trepidações, sem odores fortes. Guardando em posição horizontal .


